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Mise en bouche, entrée, plat,
fromage et dessert ;42 €

Plat seul: 18 €

Réservations

pour Noél: . Jur le Nouvel An:
le 18 décembre ad plus tar . zspdécembre Ju plus tard

Commandes a venir chercher sur place

cAnthony Cosmien « Teadtewr « Chefé domicile

Le Chénot - SAINT-MEEN-LE-GRAND
Tel. 06 30 O4 26 42 Mail : ac.cuisine@yahoo.com



Trilogie des fétes:

Foie gras maison sur pain d'épice, saumon gravlax sur toast,
tartare de St Jacques aux fruits de la passion

Plats (au choix)

Croustillant de Brie de Meaux et sa roquette

Dessert

o o Y s
roduits frais et faits maison.




